
Welkom bij Camping Ganspoort.  
In dit document staan onze groepsmenu’s voor als je  

zakelijk bij ons komt eten.

 

 •   Wij verzoeken één menukeuze te maken voor de hele groep, 
deze graag uiterlijk 7 dagen voor het bezoek doorgeven

 •   Zijn er dieetwensen en/of allergieën om rekening mee te 
houden? Laat het ons weten. 

  

GROEPSMENU
TOELICHTING

Kom je eten met een groep maar 
niet zakelijk?, neem dan contact  
op met groepen@ganspoort.nl

Lunch
Groepsmenu A 
Groepsmenu B  

Kom je bij ons vergaderen?  
Neem dan contact op via 

vergaderen@ganspoort.nl

Diner
Klassiekersdiner

Glampingdiner



12:00 tot 15:00

 Lunchmenu B

19,50 p.p.

BROODPLANK 
tomatensoepje, twee luxe 

broodjes per persoon en een 
fruitsalade 

Tomatensoepje (vegan)

 Belegde broodjes in drie 
varianten  

Vegan en vegetarisch

 Fruitsalade (vegan)

Geserveerd met melk (op 
verzoek) en jus d’orange

(Extra broodje op voorhand bij 
te bestellen voor 2,25 p/stuk)

Lunchmenu A

15,50 p.p.

BROODPLANK 
twee luxe broodjes per persoon

 Belegde broodjes in twee 
varianten  

Vegan en vegetarisch

Geserveerd met melk (op 
verzoek) en jus d’orange

 (Extra broodje op voorhand bij 
te bestellen voor 2,25 p/stuk)

••  Wilt u vlees of vis? Hier rekenen wij een meerprijs van 2,00 per 
   broodje p.p. voor.

 VEGETARISCH, OF KAN VEGETARISCH BEREID WORDEN  VEGAN, OF KAN VEGAN BEREID WORDEN



tussen 10:00 tot 12:00

ZOETE BREAK 
Nats raw vegan cakes 

met rood fruit
8,00 p.p..

tussen 14:00 tot 17:00

 HARTIGE BREAK 
Huisgemaakte quiche 
met een groene salade

8,00 p.p.

BREAKSBREAKS

 VEGETARISCH, OF KAN VEGETARISCH BEREID WORDEN  VEGAN, OF KAN VEGAN BEREID WORDEN



Voorgerecht 7,50
 Verse tomatensoep met ballen

 Dagsoep met landbrood
 Landbrood met kruidenboter

Hoofdgerecht 20,00
Hamburger 100% rundvlees (150 gram), weed bun, chutney van tomaat 

en augurk, bacon, gebakken ei, geserveerd  
met frites en salade 

 Vegan Camping Burger Redefine meat, weed bun, vegan kaas, 
chutney van tomaat en augurk, geserveerd  

met frites en salade 

Saté van kipdijfilet met acar ketimun, pindasaus,  
frites en krokante uitjes 

 Kaasfondue met knapperige  
groenten & landbrood

Nagerecht 7,50
Chocolade brownie met vanille-ijs, slagroom  

en gezouten karamelsaus  
Taart van de week met een bolletje ijs  

KLASSIEKERSDINERKLASSIEKERSDINER
Vanaf 17:00

 VEGETARISCH, OF KAN VEGETARISCH BEREID WORDEN  VEGAN, OF KAN VEGAN BEREID WORDEN

3-gangen keuzemenu 32,50 p.p.
1 of 2 gangen losse prijs



Voorgerechten
Gemarineerde groenten geroosterde en gemarineerde 
seizoensgroenten met croutons en een kruidendressing

Geitenkaas gebrande geitenkaas met honing, pompoenchutney en 
noten

Gestoomde makreel met zoetzuur en frisee

Hoofdgerechten
Aubergine in rode wijn en komijn gemarineerd, met baba ganoush en 

gebakken paddestoelen

Paddestoelen tempura met rode-bietencreme en gepofte knoflook

Zeewolffilet met kruidenkorst, aardappelmousseline, seizoensgroenten 
en witte-wijnsaus met kappertjes

Biefstuk met pastinaakcreme, seizoensgroenten en portsaus

Dessert
Dame Blanche vanille-ijs met warme chocoladesaus en slagroom

Panna cotta met seizoensfruit

Applecrumble gele room, appel, boerenjongens en kruimeldeeg

2-gangenkeuzemenu voor en hoofd  34,50 p.p.
Dessert 8,00 p.p.

GLAMPINGDINERGLAMPINGDINER
Vanaf 17:00

 VEGETARISCH, OF KAN VEGETARISCH BEREID WORDEN  VEGAN, OF KAN VEGAN BEREID WORDEN


